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Eurofins heeft testen voor lucht, bodem en water en kan ook bloedtesten doen om waar dan ook in de keten PFAS vast te stellen.

akt
ketenbreed aan

PFAS is al lang geen onbekende term meer. We
weten inmiddels steeds meer over de risico’s voor
de gezondheid, en die zijn aanzienlijk. Het is ech-
ter complexe materie om mee om te gaan, want
PFAS zit niet alleen simpelweg in ons voedsel, het
is aanwezig in de hele voedselketen. Er bestaan
verschillende testen die PFAS vroeg in de keten
kunnen opsporen en daarmee producenten hel-
pen het probleem snel en effectief aan te pakken

eronique Dekker-Jeuken is Retail Development
Manager Food Safety Solutions, bij de consultan-
cytak van Eurofins Food, Feed, Water Benelux. Ze
houdt zich onder meer bezig met het ontwikkelen
van nieuwe diensten en het ontginnen van nieuwe markten.
PFAS hoort zeker bij dat aspect van haar werk. Het onderwerp
is nog relatief nieuw, maar toch zijn de risico’s die eraan kleven
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breder dan alleen het voedsel dat we eten. “Het probleem zit in
de hele keten, vandaar dat we benadrukken hoe belangrijk het
is om op de juiste plek op het juiste tijdstip in te grijpen. Daar-

mee kun je veel ellende voorkomen.”

Risico's

PFAS dringt ons lichaam op allerlei manieren binnen. Via de
lucht, bodem en water kan het op gewassen op het land
terecht komen of in andere producten die mensen eten. “Zo
kan het zijn dat koeien gras eten waar PFAS op zit, kippen
eten voedsel waar PFAS in zit, en ga zo maar door. Via de kip
of de koe die wij eten, of de melk en eieren ervan, komt PFAS
in ons lichaam terecht en daar stapelt het zich op.” De gevol-
gen van PFAS in het lichaam zijn inmiddels een stuk bekender
dan enkele jaren geleden. “Het ontregelt je hormoonhuishou-
ding, kan organen aantasten, kanker veroorzaken en het blijft
ook nog eens in je lichaam zitten. Het wordt maar heel lang-
zaam afgebroken. Die opstapeling leidt op een bepaald
moment tot schade. Wat voor schade en bij wie, kan verschil-
len. De industrie zet stappen om alternatieven te vinden om
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PFAS te vervangen, maar heel hard gaat dat nog niet. Het zit
in ons ecosysteem, het probleem zal dus nog wel even blijven
bestaan.”

Metingen

De risico’s voor voedingsmiddelenbedrijven zijn dus behoorlijk
groot. Een relevante vraag is daarmee: wat moet je als voe-
dingsmiddelenbedrijf doen als je PFAS tegenkomt in je pro-
duct? Eigenlijk moet je een stap verder terug, zegt Jeuken. ‘Je

'Hoe eerder in de keten we PFAS
vinden, hoe minder tijd en energie
er verspild wordt’

moet eerst gaan meten of het er wel in zit. Want als je niet
meet, weet je ook niets. En dan hoef je er ook niets mee. Het
begint dus bij bedrijven bewust maken van het bestaan van de
risico’s. De overheid kan daarin een rol spelen door actief
bedrijven te bezoeken en te vragen of ze op PFAS hebben
getest. Als een meting boven de norm uitkomt, moet het
bedrijf vervolgens contact opnemen met de NVWA. Die
bepaalt wat er verder moet gebeuren. Dat kan vernietiging van
de partij zijn, of het kan toch op de markt komen. Die beslis-
sing ligt bij de NVWA."

‘Stel, je treft PFAS aan in vlees of eieren. Dan is onderzoek nodig naar
de vraag van welke boerderij het vlees of de eieren komen.
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Ketenprobleem

PFAS is een ketenprobleem, zegt Jeuken. “Op het moment dat
er bij een slachterij een te hoge concentratie wordt vastge-
steld, gaat de slachterij terug naar de leverancier van het
vlees. En die moet dan op zijn beurt weer zien te achterhalen
waar de oorzaak ligt. In het veevoer of het gras bijvoorbeeld.
Zo zit PFAS door de hele keten heen. En als je het niet in de
hele keten aanpakt, los je het niet op. Daarom ben ik blij dat we
als Eurofins allerlei verschillende entiteiten hebben die testen
door de hele keten kunnen uitvoeren. We hebben testen voor
lucht, bodem en water en kunnen ook bloedtesten doen om
waar dan ook in de keten PFAS vast te stellen. Op basis daar-
van kan een partij tijdig en op de juiste manier ingrijpen en zijn
ketenpartners informeren. Hoe eerder in de keten we PFAS
vinden, hoe minder tijd en energie er verspild wordt. Stel, je
treft PFAS aan in vlees of eieren. Dan is onderzoek nodig naar
de vraag van welke boerderij het vlees of de eieren komen.
Waar graast de koe? Bodem- en grondwateronderzoek kunnen
PFAS traceren en dat geeft inzicht. Of — bij eieren - ligt het
misschien aan het kippenvoer, waarin vaak vismeel is ver-
werkt. Dat komt uit de zee. Door ander vismeel te gebruiken,
kan PFAS dan worden geweerd uit eieren.”

Veel partijen

Omdat het probleem ketenbreed is, laten allerlei partijen tes-
ten doen. “Er is nog geen wetgeving voor groente en fruit,
maar die zit er wel aan te komen. Vanuit die hoek zullen in de
toekomst bedrijven ook steeds meer hun producten laten tes-
ten. Voor nu zijn het veelal retailers, producenten zoals slach-
terijen en visverwerkende bedrijven, maar ook verpakkingsbe-
drijven die voedselverpakkingen maken. In die laatste catego-
rie geldt overigens dat er een verbod is op vier typen PFAS:
PFOS, PFOA, PENA en PFHxS, terwijl in voeding een lage con-
centratie nog wel wettelijk is toegestaan.”

Opnemen in bedrijfsvoering

Jeuken pleit voor periodieke testen op PFAS. “Dat is het beste,
maar test sowieso als je wisselt van toeleverancier. Voor veel
bedrijven zal dat eens in de zoveel jaar zijn, maar sommige
bedrijven wisselen veel vaker van toeleverancier. Het is goed
om op die momenten steekproefsgewijs te testen. Ik zou in elk
geval ook adviseren om testen vast te leggen in risico-

‘Ik zou in elk geval ook adviseren
om testen vast te leggen in risico-
gestuurde monitoringsplannen’

gestuurde monitoringsplannen, zodat je niet steeds opnieuw
hoeft na te denken. Periodiek testen leidt ook tot opbouw van
historie en dus trends. Hiermee kun je het daadwerkelijke risi-
co beter inschatten per ingrediént, verpakking of leverancier.
Leg het vast in je bedrijfsvoering. Dan heb je rust in je bedrijf,
zeker als de NVWA langskomt, want je kunt laten zien dat je er
actief mee bezig bent.”

Dit artikel is gesponsord door Eurofins Food Safety Solutions.
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